Spatzli-Pfanne nach Jager Art

Zutaten:

500 gr. Spatzli

20 gr. Sonnenblumendl
1Tl.  gehackte Zwiebeln
300 gr. Pilze in Scheiben
100 gr. Speckwaurfeli

2dl.  Braune Bratensauce
1Tl.  gehackter Peterli
Gewdrze und Salz

Zubereitung:

Zwiebeln in heissem Ol diinsten. Pilze und Speck dazugeben und kurz mitdiinsten.
Mit brauner Bratensauce aufkochen und mit Peterli und Gewlrzen abschmecken.
Spatzli in siedendem Wasser al dente kochen und abschutten.

Zusammen mit der Pilz-Sauce servieren.
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