Maccheroni nach Thurgauer Art

Zutaten:

400 gr. Maccheroni

150 gr. Apfelwarfeli

200 gr. Tilsiterwarfeli

1dl.  Kaffeerahm

1EI. gehackte Petersilie
Gewdrze und Salz

Zubereitung:

Maccheroni in siedendem Wasser al dente kochen und abschitten.

Zusammen mit den Apfel- und Tilsiterwirfeli, dem Kaffeerahm und Petersilie mischen und mit den GewUrzen
nach Belieben abschmecken. Entweder sofort so servieren oder im Ofen noch kurz gratinieren.
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